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Weingut Boesen
Weingut  ·  Gästehaus

Straußwirtschaft
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... einfach gute Weine !

Unsere Weine 2011

Ferienwohnungen
beim Winzer

Lieferbedingungen, Kontakt 
Das Kleingedruckte: Unsere Verkaufs- und Lieferbedingungen
Die Preise verstehen sich pro Flasche inklusive Glas und Karton-
verpackung, einschließlich kompletter Ausstattung. Der Versand 
erfolgt bis zu einem Warenwert von 200 € durch Spedition, Post 
oder Paketdienst auf Kosten des Empfängers. Die Transportkos-
ten richten sich nach den jeweiligen Tarifen. Ab einem Waren-
wert von 200 € erfolgt die Lieferung frei Haus. Transportschäden 
sind bei Empfang dem Spediteur anzuzeigen.
Die gesamte Ware bleibt bis zur vollständigen Bezahlung unser 
Eigentum. Die Ware darf vor vollständiger Bezahlung weder 
verpfändet noch übereignet werden. Für ausverkaufte Sorten 
behalten wir uns vor, falls nicht ausdrücklich verbeten, gleich-
wertigen Ersatz zu liefern. Reklamationen können nur innerhalb 
von 14 Tagen nach Empfang der Ware berücksichtigt werden.
Die Rechnungsbeträge sind innerhalb von 14 Tagen ohne Abzug 
zahlbar. Preise verstehen sich einschließlich Mehrwertsteuer. Das 
Angebot ist freibleibend. Diese Liste hebt alle vorhergegangenen 
auf. Erfüllungsort für Lieferung und Zahlung ist Palzem, Gerichts-
stand ist Trier.

Bitte nutzen Sie zur Zahlung folgendes Konto: 
Sparkasse Trier (BLZ 585 501 30), Konto 183 00 39 61
IBAN: DE06 5855 0130 0183 0039 61  -  BIC: TRIS DE55

Unsere kommenden Termine
Abschluß der Straußwirtschaft Saison 2011
29. & 30. Oktober: Ihre letzte Gelegenheit, um sich mit  
Wildspezialitäten verwöhnen zu lassen!

Weihnachtsmarkt 2011
17. & 18. Dezember: Hausgemachter Glühwein,  
duftendes Gebäck und regionale Handwerkskunst – 
schöner kann Weihnachten nicht sein!

Gerne informieren wir Sie mit unserem Newsletter über 
Termine, Weinlisten und Aktionen im Weingut Boesen. 

Besuchen Sie unsere Internetseite:

www.weingut-boesen.de

Straußwirtschaft
entspannen & genießen

Wir freuen uns auf unsere Gäste und 
möchten vor allem eins: Dass Sie sich 
bei uns so richtig wohlfühlen! Unsere 
vier Ferienwohnungen für zwei bis acht 
Personen bieten deshalb alles, was das  
Urlauberherz begehrt: Komplett aus-
gestattete Küchen, großzügige Bäder, 
liebevoll eingerichtete Zimmer und eine 
herrliche Aussicht. 

Egal, wie turbulent es in unserer Strauß-
wirtschaft zugeht, eins können wir  
Ihnen versprechen: nichts passt besser zu  
einem guten Glas Wein als unsere 
hausgemachten Spezialitäten. Lassen 
Sie es sich unter unserer schattigen 
Laube oder in der gemütlichen Wein
stube schmecken! Kaffee und selbst-
gebackene Kuchen haben wir natür-
lich auch. Gerne richten wir außerdem 
das ganze Jahr lang Ihre Familien- oder  
Betriebsfeier aus – fragen Sie uns danach.

Weingut Alois Boesen 
Inhaber: Alois & Silvia Boesen
Auerstraße 2 · 54439 Palzem

Tel. 06583 / 453 · Fax 06583 / 1654
info@weingut-boesen.de



Weingut Boesen
Weingut  ·  Gästehaus

Straußwirtschaft

www.weingut-boesen.de www.weingut-boesen.de

Besuchen Sie unsere Webseite und bestellen  
Sie Ihre Weine bequem online: 

unsere Klassiker

2010er Elbling classic . . . . . . . . . . . .             0,75 l	 3,50 €
Qualitätswein
11,5 % Vol., Restsüße 9,2 g/l, Säure 6,3 ‰

2010er Rivaner classic . . . . . . . . . . .            0,75 l	 3,50 €
Qualitätswein
12,0 % Vol., Restsüße 7,2 g/l, Säure 5,3 ‰

2010er Riesling classic . . . . . . . . . . .            0,75 l	 4,50 €
Qualitätswein
12,5 % Vol., Restsüße 10,2 g/l, Säure 8,0 ‰

alte Reben

2009er Elbling halbtrocken. . . . . . . .         0,75 l 	 3,50 €
Qualitätswein
11,0 % Vol., Restsüße 13,6 g/l, Säure 6,4 ‰

2010er Rivaner feinherb. . . . . . . . . .           0,75 l	 3,50 €
Qualitätswein
12,0 % Vol., Restsüße 12,0 g/l, Säure 5,8 ‰

2010er Huxelrebe trocken . . . . . . . .         0,75 l	 3,50 €
Qualitätswein
12,0 % Vol., Restsüße 8,1 g/l, Säure 6,7 ‰

unsere Burgunderweine
2010er Auxerrois. . . . . . . . . . . . . . .                0,75 l 	 4,50 €

Qualitätswein
12,0 % Vol., Restsüße 10,8 g/l, Säure 5,6 ‰

2010er Weißburgunder trocken. . . .     0,75 l 	 4,50 €
Qualitätswein
12,0 % Vol., Restsüße 8,0 g/l, Säure 6,9 ‰

2010er Grauburgunder trocken. . . .     0,75 l 	 4,50 €
Qualitätswein
12,0 % Vol., Restsüße 6,8 g/l, Säure 5,7 ‰

2010er Spätburgunder Blanc de Noir.0,75 l 	 4,50 €
Qualitätswein
12,5 % Vol., Restsüße 9,2 g/l, Säure 6,6 ‰

liebliche Weine

2010er Kerner mild . . . . . . . . . . . . .              0,75 l	 3,50 €
Qualitätswein
11,0 % Vol., Restsüße 22,2 g/l, Säure 6,5 ‰

2010er Bacchus mild . . . . . . . . . . . .             0,75 l	 3,50 €
Qualitätswein
12,0 % Vol., Restsüße 36,2 g/l, Säure 6,7 ‰

2009er Ortega . . . . . . . . . . . . . . . . .                  0,75 l	 3,50 €
Kabinett
11,0 % Vol., Restsüße 45,6 g/l, Säure 6,5 ‰

guter Wein ganz groß: unsere Literflaschen

2010er Elbling trocken. . . . . . . . . . . .            1,0 l	 3,40 €
Qualitätswein
12,0 % Vol., Restsüße 6,2 g/l, Säure 7,0 ‰

2010er Elbling halbtrocken. . . . . . . . .         1,0 l	 3,40 €
Qualitätswein
11,5 % Vol., Restsüße 12,7 g/l, Säure 6,5 ‰

2010er Elbling feinherb (mild). . . . . . .       1,0 l	 3,40 €
Qualitätswein
11,5 % Vol., Restsüße 22,8 g/l, Säure 6,2 ‰

2010er Rivaner classic . . . . . . . . . . . .            1,0 l	 3,40 €
Qualitätswein
12,0 % Vol., Restsüße 7,2 g/l, Säure 5,3 ‰ 

Rosé & Rotweine

2010er Rotling – Rosé . . . . . . . . . . .            0,75 l 	 3,80 €
11,5 % Vol., Restsüße 11,7 g/l, Säure 6,3 ‰

2010er Spätburgunder trocken . . . .     0,75 l 	 4,30 €
Qualitätswein
11,5 % Vol., Restsüße 6,2 g/l, Säure 3,5 ‰

2010er Dornfelder feinherb. . . . . . .        0,75 l 	 4,30 €
Qualitätswein
11,5 % Vol., Restsüße 15,2 g/l, Säure 6,1 ‰

2010er Dornfelder trocken. . . . . . . .         0,75 l 	 4,30 €
Qualitätswein
11,5 % Vol., Restsüße 6,6 g/l, Säure 5,7 ‰

2010er Regent trocken. . . . . . . . . . .            0,75 l 	 5,00 €
Qualitätswein
12,0 % Vol., Restsüße 6,3 g/l, Säure 5,9 ‰

Perlwein & Winzersekt

Elbling Sekt trocken . . . . . . . . . . .            0,75 l 	 8,00 €
Privat Cuvée, Méthode traditionnelle

Elbling Sekt brut . . . . . . . . . . . . . .               0,75 l 	 8,00 €
Privat Cuvée, Méthode traditionnelle

Secco weiß . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   0,75 l 	 4,00 €
Deutscher Perlwein

Secco rosé . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   0,75 l 	 4,00 €
Deutscher Perlwein

Säfte

Apfelsaft 100% natur . . . . . . . . . . .           1,0 l 	 2,00 €
Traubensaft weiß 100% natur . . . .    0,7 l 	 2,00 €
Traubensaft rot 100% natur . . . . . .      0,7 l 	 2,00 €

Liköre & Edelbrände

Cappuccino Likör. . . . . . . . . . . . . . .               0,5 l 	 13,00 €
Cassis Likör. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   0,5 l 	 13,00 €
Dornfelder Likör. . . . . . . . . . . . . . . .                0,5 l 	 13,00 €
Weinbergs Pfirsich Likör. . . . . . . . . .          0,5 l 	 13,00 €
Williams Christ. . . . . . . . . . . . . . . . .                 1,0 l 	 22,00 €
Mirabelle. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     1,0 l 	 20,00 €
Trauben Trester . . . . . . . . . . . . . . . .                1,0 l 	 10,00 €
Obstler . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      1,0 l 	 10,00 €

Einfach
gute Weine!

Wenn es etwas gibt, das unsere  
ganze Familie gleichermaßen begeistert, 
dann ist es die Leidenschaft für guten 
Wein. Seit über drei Jahrzehnten be-
stimmt der Weinanbau den Alltag auf 
unserem Gut im rheinland-pfälzischen 
Palzem. Wir, das sind übrigens Alois und 
Silvia Boesen, unsere Kinder Markus und 
Martina sowie – nicht zu vergessen –  
unser Hofhund Casper!

Was das Jahr uns auch bringt, an 
den sonnenverwöhnten Hängen ent-
lang des schönen Moseltals wach-
sen auf insgesamt 11,5 Hektar Fläche  
unsere überwiegend weißen, aber auch  
roten Rebsorten, neben Burgunder und  
Riesling vor allem Elbling-Trauben.

Von der Rebpflege über die Lese bis zur Ab-
füllung – die mit Abstand am aufregendste  
Aufgabe auf unserem Gut ist die 
erste Weinprobe. Denn erst, wenn  
unsere Weine durch ein spritzig-fruchtiges  
Bukett und ein erstklassiges Frucht- 
Säure-Verhältnis überzeugen, sind wir 
zufrieden. Weinliebhaber übrigens auch.

Stoßen Sie mit uns an:
Auf den Genuss!


